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High Productivity Cooking SIS #
PROTHERMETIC STEKBORD,
TIPPBART, 170L, COMPOUNDBOTTEN AlA #
Huvudfunktioner

T

586160 (PFETI7ECEQ) ProThermetic stekbord,
tippbart, 170L,
compoundbotten,
kroppshdjd 700 mm,

fristdende, djup 900 mm

Kort specifikation

Pos.

Tillverkad i AISI 304 rostfritt. Compoundbotten. 18mm tjock botten (15mm
kolst&l och 3 mm AISI 316 rostfritt stdl). Isolerat och balanserat lock.
Motoriserad tippning med variabel hastighet. Kitteln kan vinklas efter 90° for
att helt tommas p& mat. Elektriska varmeelementen under brunnen.
Sdkerhetstermostat skyddar frédn dverhettning. Den elektroniska styrning av
bottentemperatur ger snabb reaktion och exakt féljsamhet till férvalda
tillagningstemperaturer mellan 50° och 250°C. TOUCH kontrollpanel. SOFT
funktion. Mdjlighet att lagra recept i singel eller multifas tillagningsprocess,
med olika temperaturinstdllningar. Inbyggd temperaturgivare fér exakt
kontroll 6vertillagningen. Kapslingsklass IPX6. Konfiguration: Fristdende eller
mot vagg. Installationsalternativ (ingdr ej): golvmonterad p& 200 mm héga
fotter eller sockel.

¢ Gastronormanpassad.

« Latt att rengdra tack vare stor radie pé kanter
och hérn.

e Termoblockvarmesystem for optimal
temperaturférdelning och hdg temperaturstabilitet.

» Tvd individuellt justerbara vérmezoner, med
en temperatursensor vardera.

* Kapslingsklass IPXé.

e Sensorer ger effektiv temperaturkontroll:
effekten tillfdrs vid behov fér att halla installd
temperatur utan att dverskrida den.

e Optimal varmeférdelning bidrar till resultat
vad gdller smak, farg och konsistens och
vitaminbevaring.

» Elektronisk justerbar tippning av stekbordet
med "SOFT STOP". Tippning och hastighet kan
justeras med precision. Kan tippas dver 90°.

* Inbyggd temperatursensor for exakt kontroll
Over tillagningsprocessen.

« Overstiger inte den instdllda temperaturen.

e USB-anslutning for att  latt  uppdatera
programvaran, ladda upp recept och ladda
ned HACCP-data.

» Multifunktionsenhet for ugnsrostning, brdsering,
sjudning, kokning och &dngning.
* Connectivity redo.

Konstruktion

e Utvadndiga paneler och invandig
tillverkad av 1.4301 (AISI| 304) rostfritt stal.

* Multifunktionell tillagningsyta i 18 mm tjock
sammansdttning: 3 mm sandbldstrad yta i
1.4404 (AIS] 316L) rostfritt stél, sébmldst svetsat
i botten.

» Dubbelisolerat lock i 1.4301 (AISI 304) rostfritt
st&l monterat i bakre delen.

¢ 15 mm tjockt uppvarmningsskikt dolt i botten
féor att ge hoéga varme-diffusions- och
varmelagringsegenskaper.

 Vattenblandningskran finns att f& som extra
tillbehor for att gora vattenpdfyliningen och
rengdringen enklare.

* Varmetdligt handtag med glidfri yta.

* Vinklad TOUCH-kontrollpanel monterad p&
framsidan. Beskrivning av displayfunktioner
lederanvandaren genom matlagningen: visar
samtidigt den faktiska och instdllda
temperaturen samt den instéllda tillagningstiden
och dterstdende tillagningstid;  klocka;
“SOFT”-kontroll fér skonsam behandling av
omtalig mat; 9 sjudningsnivéer; timer for
fordrojd start; feldisplay for snabb felsdkning.

* Mdjlighet att forvara recept i en eller flera
matlagningsfaser med olika temperaturinstaliningar.
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PRO FCES 5|oo EIJA L PROTHERMETIC STEKBORD,

TIPPBART, 170L, COMPOUNDBOTTEN

. Minim'olt med trédnga s.pringorfc'jrgnklore rengﬂ'o‘ring « Komplett kit med ryggplatar fér PNC 912708
av ) sidorna och fér att moéta de hOgStO tippbaro enheter - fabrikstillval -
hygienstandarderna. mot vagg, passar 100&170L

* Kan férberedas for energioptimering eller externa  « Upph&ngningsram GN1/1, passar PNC 912709
overvakningssystem (tillval). endast stekbord alla storlekar (EJ

* 98% &tervinningsbart material; férpackningsmaterialet tryckstekbord)
ar fritt frén giftiga dmnen. « Automatisk vattenfylining (kallt o PNC 912735

« [NOTTRANSLATED] varmt vatten) - bestdlls tillsammans

« [NOTTRANSLATED] med blandare - fabrikstillval

. * Kit energioptimering och potentialfri PNC 912737
[NOTTRANSLATED] kontakt - fabrikstillval
2 * Huvudstrombrytare 60A, 6mm? - PNC 912740
Hallbarhet \’ fabrikstillval, passar 100&170L
» Komplett kit med ryggpl&tar for PNC 912748
tippbara enheter - fabrikstillval -
fristdende, passar 100&170L

* Varmeisolering spar energi och hdaller lagre
omgivningstemperatur.

Ovriga Tillbehor « Nedre ryggpldt fér tippbara enheter, PNC 912772
« Perforerad rostfri specialkantin ~ PNC 910053 [ fristdende, passar 100&170L
for tryckstekbord 90&100L » Handdusch for fristdende (hojd PNC 912776
« Skrapa fér dumplings PNC 910058 [ 700mm) enheter - fabrikstillval
« Perforerad kantin med handtag  PNC 910212 [ * Tomningskran 2" - fabrikstillval PNC 912780
GN 1/1 (djup=150mm) « N&dstoppbrytare - fabrikstillval PNC 912784
e Sockel i rostfritt for tippbara PNC 911425 O e« Kopplingsrdls, hdger, mellan THL PNC 912975
enheter - fabrikstillval - mot végg och Pro Thrmetic
e Sockel i rostfritt for tippbara PNC 911455 0O < Kopplingsrdls, vénster, mellan THL ~ PNC 912976
enheter - fabrikstillval - fristdende och Pro Thermetic
» Halslev till stekbord PNC 911577 0O < Kopplingsrdls fér enheter m hoég PNC 912981
« Stekspade till stekbord PNC 911578 O bakkant, vanster
« Montering pd ben (istallet for PNC 911930 0O * Kopplingsrdls for enheter m hég PNC 912982
sockel), bottenpldt med 2 ben bakkant, hdger
inkluderade, fabrikstillval, e - NOTTRANSLATED - PNC 913431
tippbara enheter, 200 mm, « - NOTTRANSLATED - PNC 913432
bestdlles som special « Blandare med tva vred till kokgrytor PNC 913554
" abeRetival 1Gng 1600 mm, o A1e8 H - och stekbord
passar 100&170L [B)I:?géj/osrseoﬁes% tr;?ns/red (W/H/ PNC 913555
* - NOTTRANSLATED - PNC 912460 O, gigndare med tvé vred (W/H/ PNC 913556
« Eluttag CEE 16A/ 400V - IP67  PNC 912468 O D:150/220/400 mm)
* Eluttag - CEE 32A/400V - IP67 ~ PNC 912469 [ .« Blandare med tva vred (W/H/ PNC 913557
 Eluttag fér Schuko typ-23, PNC 912470 O D:150/220/450 mm)
16A/230V, inbyggd version + Vattenkran med tva vred, PXXT PNC 913567
 Eluttag - Swiss type E-23 PNC 912471 O « - NOTTRANSLATED - PNC 913568
16A/230V - I.P55 e - NOTTRANSLATED - PNC 913577
. EllLJFEg%g - Swiss type-25 16A/400V PNC 912472 O
 Eluttag - Schuko 16A/230V - IP55 PNC 912473 0O
 Eluttag - CEE 16A/230V - IP67 PNC 912474 0O
. ElIUPtitiag - Swiss type-23 16A/230V PNC 912475 0O
 Eluttag - Schucko 16A/230V - PNC 912476 0O
IP54
. EIIUFEgoAg - Swiss type-25 16A/400V PNC 912477 O
* Sockelpanel PNC 912479 O
e Sockelpanel PNC 912486 [O
¢ Kopplingsrdls, TL90 med PNC 912499 O
hogbakkant
¢ Kopplingsrdls, TL90 PNC 912502 O
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High Productivity Cooking
PROTHERMETIC STEKBORD,
TIPPBART, 170L, COMPOUNDBOTTEN

Elektricitet

Spdnning:
586160 (PFET17ECEO)
Total watt:

Installation

Typ av installation

Viktig information

Konfiguration:
Arbetstemperatur, min:

Arbetstemperatur, max:

Kdrl (rektangel) bredd:
Karl (rektangel) hojd:
Karl (rektangel) djup:
Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Nettovikt:
Nettokapacitet:
Tippning:
Dubbelmantlat lock
Varme typ

400 V/3N ph/50/60 Hz
20.6 kW

FS pd betong bas, FS pd
fotter, FS p& bas, Stdende
mot véagg

rektangulér, Tippbar
50 °C

250 °C
1050 mm
287 mm
558 mm
1600 mm
900 mm
700 mm
300 kg

146 liter
Automatisk
a

direkt
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